OTOMATİK SÜT ANALİZ CİHAZI TEKNİK ŞARTNAMESİ

1. Cihaz Avrupa menşeii olmalıdır.

2. Cihaz sütte  yağ, protein, laktoz, katı partikül ve donma noktası tayinini otomatik olarak yapabilmelidir.

3. Cihazın çözünürlüğü aşağıdaki değerler arasında olmalıdır,

4. Öge


Çözünürlük

5. Yağ


 0,01 %

6. Protein


 0,01-0,02 %

7. Laktoz


 0,01 %

8. Katı partikül

 0,01-0,02 %

9. (yağ olmayan)

10. Donma noktası
 0,001 °C

11. (ölçülen değer)

12. Cihazda inek sütü, koyun sütü, keçi sütü, sığır sütü analiz edilebilmelidir.

13. Cihazda işlenmemiş süt, tam yağlı süt, kaynaksız süt, pastörize süt, UHT süt ve kaymak analizi yapılabilmelidir.

14. Cihaz 1 saatte 40 ölçüm yapabilmelidir.

15. Cihaza ölçüm için yaklaşık 10-15 ml numune yeterli olmalıdır.

16. Cihazın menü sürüm işlemi kolay ve anlaşılmalıdır.

17. Cihazın kalibrasyonu için 2 referans süt kalibre edilebilmelidir. Kalibrasyon tamamen otomatik olmalıdır.

18. Cihazda numune ölçümü termo-optik metodu ile gerçekleşmelidir.

19. Cihazdaki numune bir pompa yardımıyla iki ayrı ölçüm hücresine; termal ünite ve optik ünite, transfer edilmeli ve bu ünitelerde analiz edilmelidir.

20. Cihazda çalkalama için su bağlantısı (0,81 /saat) bulunmalıdır.

21. Cihazda atık su ve numune boşaltımı esnek bir hortum ile sağlanmalıdır.

22. Cihaz paralel interfazla yazıcıya bağlanabilmelidir.Cihazla birlikte termal printer verilmelidir.

23. Cihaz seri interfazla PC kurulumu gerçekleşebilmelidir.

24. Cihaz 230 V/115 V (50-60 Hz) ile çalışmalıdır.

25. Cihazın ağırlığı   10-15 kg olmalıdır.

26. Teklif veren ithalatçı firmanın TSE Yeterlilik Belgesi bulunacaktır.

27. Cihazı ithal eden firmanın TÜRKAK onaylı ISO 9001:2015  belgesi bulunmalıdır ve bu belge ihale dosyasına eklenmelidir.

28. Teklif edilen cihaz üretim ve fabrikasyon hatalarına karşı ücretsiz 2 yıl, ücreti karşılığında 10 yıl yedek parça ve servis garantisi olmalıdır.

